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Gluteeniton viljelykierto

Tuotetaan kasveja, joiden sato ei sisällä gluteenia – Suomessa tärkeimmät 
kaura ja tattari

Raaka-aineen ostaja määrittää tuotantotavan ja puhtausvaatimukset

Puhdas kauran ja tattarin raaka-erien puhtaus muista viljalajeista ehdoton 
vaatimus!

Muita gluteenittomia kasveja:
öljy- ja valkuaiskasvit, kumina, pellava,  juurikasvit, peruna, nurmi, nurmikasvien  
siementuotanto, hamppu ym.

Gluteenittomista kasveista voidaan muodostaa taloudellisesti 
kilpailukykyisiä



Miksi gluteenittomia tuotteita?

Taustalla ihmisten eriasteinen, joko diagnosoitu (keliakia) tai 

kokemusperäisesti tiedossa oleva herkkyys viljojen sisältämälle 

sitkomassalle gluteenille 

Pelkästään Suomessa arvioidaan olevan 100.000  (2 %  väestöstä) 

keliaakikkoa, joista diagnosoituja kolmannes (Keliakialiitto)

Gluteenittomien tuotteiden kulutus kasvaa niin meillä 

kuin muuallakin länsimaissa.



Erikoistumisvaihtoehto kasvintuotantoa 

harjoittavalle tilalle

Gluteenittomia raaka-aineita tarvitaan 

kasvavia määriä sekä jalostajien tarpeisiin 

että vientiin.

Suomessa mahdollista tuottaa maailman 

parasta kauraa.

Millään muulla Suomessa tuotettavalla 

viljalajilla kuin kauralla ei ole vastaavaa 

laadullista kilpailuetua.



Teemme gluteenitonta viljelykiertovaihtoehtoa

tunnetuksi kevään tilaisuuksissa

Tilaisuudet:  
10.3. Huittinen, kaupungintalo, valtuustosali

13.3. Hämeenkyrö, Osaran maatalousopetusyksikkö, 
Sasky

14.3. Aura, Aurasali

Lisätietoa hankkeesta www.satafood.net
Muista tilata hankkeen uutiskirje!

Seuraa myös sosiaalista mediaa!


